ANOTACIA

Predmet chémia rozvija u Ziakov poznatky o chemickych latkach a procesoch s dérazom na ich
vyuzitie v gastronémii, potravinarstve a kazdodennom Zivote. Ziaci ziskavaji poznatky o
vSeobecnej, anorganickej a organickej chémii, biochémii (lipidy, sacharidy, bielkoviny),
prirodnych latkach a ich vplyve na zdravie a kvalitu Zivota. Osobitny doraz sa kladie na
ekologické aspekty — vplyv chemickych latok na zivotné prostredie, udrzatenost a
zodpovednost’ pri vyuZivani zdrojov. Vyucba podporuje podnikatel'ské¢ zru¢nosti v oblasti
kontroly kvality, hygieny a udrzatel'nej vyroby. Cielom je rozvijat' poznavacie schopnosti,
samostatnost’ a tvorivost’ ziakov, aby dokézali aplikovat’ chemické poznatky v praxi hotelierstva
a gastronomie.



